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Planchas

e Planchas de coccidn de alto rendimiento con disefio altamente resistente y duradero.

e Construccion completa en acero inoxidable, tanto en el exterior como en el interior, con
bandeja recolectora de grasa en acero inoxidable para facilitar la limpieza.

¢ Equipadas con una placa de coccién de acero pulido de 3/4” de espesor.

e (Cada seccién de 30 cm cuenta con quemadores de 30.000 BTU, lo que asegura una
distribucion uniforme del calor y excelente capacidad térmica.
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¢ Incluye patas de acero inoxidable regulables con conexidn trasera de gas natural o envasado
de 3/4”. Ideal para trabajos intensos.

e Opcional: Sistema de proteccion con corte automatico del suministro de gas en caso de
apagado accidental de la llama, garantizando seguridad.

Modelos:
EGC60P

Quemadores: 2

EGC90P |

Quemadores: 3

EGCI120P
Quemadores: 4
Tipo de Gas: Natural o Envasado

Presion Entrada (WC): 4

Tipo de Gas: Natural o Envasado

Presion Entrada (WC): 10

Tipo de Gas: Natural o Envasado
Presion Entrada (WC): 4

Kcal por Quemador: 7560

Kcal Totales: 30259

Peso Neto (Kg): 132

Dimensiones (cm): 121.9 x 72.6 x 38.6

Kcal por Quemador: 7560

Kcal Totales: 15129

Peso Neto (Kg): 73

Dimensiones (cm): 61 x 72.6 x 38.6

Kcal por Quemador: 7560

Kcal Totales: 22694

Peso Neto (Kg): 105

Dimensiones (cm): 91.4 x 72.6 x 38.6

Freidoras

e Construccion robusta con tanque soldado en acero inoxidable, ideal para uso intensivo.

e Quemadores de alta potencia con llama permanente y piloto de espera, lo que garantiza un
calentamiento rapido y constante.

e Termostato de alta precision que mantiene automaticamente la temperatura seleccionada
entre 93 °Cy 204 °C.

e Zona de enfriamiento de aceite en la base del tanque que atrapa residuos y prolonga la vida
util del aceite. Equipo para uso solo con aceite.

e Vilvula de seguridad con estabilizador automatico de voltaje y dispositivo de corte térmico con
rearme automatico.

e Equipadas con dos canastos niquelados con mangos recubiertos con sistema antiqueme y
rejilla recolectora de migas, soporte para canastos, ruedas resistentes y conexioén trasera de
gas NPT de 3/4” con regulador.

e Disponible para gas natural o gas envasado (GLP).

Modelos:

EGC20F

Quemadores: 3

Tipo de Gas: Natural o Envasado
Presion Entrada (WC): 4

Kcal por Quemador: 5043

Kcal Totales: 15130

Peso Neto (Kg): 60,3

Dimensiones (cm): 39.6 x 76.5 x 112.8
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EGC25F |
Quemadores: 3
Tipo de Gas: Natural o Envasado
Presién Entrada (WC): 4
Kcal por Quemador: 8574
Kcal Totales: 25721
Peso Neto (Kg): 61

Dimensiones (cm): 39.6 x 76.5 x 112.8

EGC30F

Quemadores: 4

Tipo de Gas: Natural o Envasado
Presién Entrada (WC): 4

Kcal por Quemador: 8574

Kcal Totales: 34294

Peso Neto (Kg): 65,9

Dimensiones (cm): 39.6 x 76.5 x 112.8

EGC38F

Quemadores: 5

Tipo de Gas: Natural o Envasado
Presién Entrada (WC): 4

Kcal por Quemador: 8574

Kcal Totales: 42868

Peso Neto (Kg): 75

Dimensiones (cm): 53.6 x 76.5 x 112.8




3 Anafes

e Equipos de acero inoxidable, lo que garantiza durabilidad, facil limpieza y una excelente
presentacion.

¢ Incluye bandeja recolectora de migas de ancho completo, también en acero inoxidable, para una
limpieza mds prdctica y rapida.

e Quemadores de alta potencia de 32.000 BTU, disefiados en hierro fundido de uso intensivo, lo
— que ofrece un rendimiento confiable y consistente. Cada quemador superior abierto incluye un
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piloto permanente, ideal para un encendido rapido y seguro.
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| A * Las rejillas superiores son de hierro fundido resistente, pensadas para soportar ollas y

recipientes de gran tamafio en ambientes exigentes.
e Controles manuales independientes, lo que permite mayor precision y eficiencia en la coccion.
e Perillas de metal le brindan un aspecto distintivo de calidad.

¢ Incluye patas de acero inoxidable como equipamiento estandar, ofreciendo estabilidad y
resistencia.

e Conexion de gas trasera NPT de 3/4” con regulador incluido.

Modelos:

EGC60A EGC90A EGCI120A

Quemadores: 2 Quemadores: 4 Quemadores: 6

Tipo de Gas: Natural o Envasado Tipo de Gas: Natural o Envasado Tipo de Gas: Natural o Envasado
Presion Entrada (WC): 10 Presion Entrada (WC): 4 Presion Entrada (WC): 4

Kcal por Quemador: 6304 Kcal por Quemador: 6304 Kcal por Quemador: 6304

Kcal Totales: 12608 Kcal Totales: 25216 Kcal Totales: 37825

Peso Neto (Kg): 25 Peso Neto (Kg): 44 Peso Neto (Kg): 62

Dimensiones (cm): 30.5 x 70.1 x 33.3 Dimensiones (cm): 61 x 70.1 x 33.3 Dimensiones (cm): 91.4 x 70.1 x 33.3

Parrillas

e Parrillas premium para optimizar tu cocina. Exterior e interior de acero inoxidable.
e Quemadores de acero inoxidable de 35.000 BTU con piloto de espera.

e Controles manuales independientes.

¢ Rejillas de hierro fundido reversibles y resistentes.

e Rejillas superiores ajustables multinivel.

e Patas ajustables de acero inoxidable de serie.

e Conexidn trasera de gas 3/4" NPT y regulador de serie.

e |deales para trabajo intensivo.

Modelos:

EGC60PA EGC90PA EGCI120PA

Quemadores: 2 Quemadores: 3 Quemadores: 4

Tipo de Gas: Natural o Envasado Tipo de Gas: Natural o Envasado Tipo de Gas: Natural o Envasado
Presion Entrada (WC): 10 Presion Entrada (WC): 10 Presion Entrada (WC): 10

Kcal por Quemador: 8826 Kcal por Quemador: 8826 Kcal por Quemador: 8826

Kcal Totales: 17651 Kcal Totales: 26477 Kcal Totales: 35303

Peso Neto (Kg): 51,5 Peso Neto (Kg): 73 Peso Neto (Kg): 93

Dimensiones (cm): 61.0 x 70.1 x 38.6 Dimensiones (cm): 91.4 x 70.1 x 38.6 Dimensiones (cm): 121.9 x 70.1 x 38.6
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Heladeras Bajo mesada con Cajones o Puertas 4

e Optimizan espacios y agiliza la venta.

e Exterior e interior de acero inoxidable. Incluyen bandejas de acero inoxidable.

e Regulador electrénico de temperatura.

e Mantiene la temperatura entre -2° y 8° grados segin modelos. Compresor de alta resistencia
con refrigerante R290 respetuoso con el medio ambiente. Guias de cajones y rodillos de

acero inoxidable de alta resistencia para el caso de las cajoneras.

e Juntas magnéticas para cajones. Tiradores empotrados.

e Ruedas preinstaladas. Encimera de acero inoxidable reforzado de una sola pieza para apoyar

el equipo de arriba. Cajones de cierre automatico por gravedad.

e Cantoneras incluidas.

e Asas extraibles incluidas.

Modelos:

EGC8448HC

Puertas: 2

Voltaje: 220V 50/60Hz

Corriente (A): 2,3

HP: 1/7+

Dimensiones exteriores (mm): 904 x 815 x 520
Capacidad (Litros): 133

Temperatura (°C): 0~ 8

EGC8452HC

Puertas: 2

Voltaje: 220V 50/60Hz

Corriente (A): 2,3

HP: 1/7+

Dimensiones exteriores (mm): 1536 x 815 x 520
Capacidad (Litros): 238

Temperatura (°C): 0~ 8
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EGC8450HC

Puertas: 2

Voltaje: 220V 50/60Hz

Corriente (A): 2,3

HP: 1/7+

Dimensiones exteriores (mm): 1230 x 815 x 520
Capacidad (Litros): 218

Temperatura (°C): 0~ 8

EGC8453HC

Puertas: 4

Voltaje: 220V 50/60Hz

Corriente (A): 2,3

HP: 1/7+

Dimensiones exteriores (mm): 1840 x 815 x 520
Capacidad (Litros): 343

Temperatura (°C): 0~ 8

72474
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EGC8451HC

Puertas: 2

Voltaje: 220V 50/60Hz

Corriente (A): 2,3

HP: 1/7+

Dimensiones exteriores (mm): 1318 x 815 x 520
Capacidad (Litros): 238

Temperatura (°C): 0~ 8

EGC8454HC

Puertas: 4

Voltaje: 220V 50/60Hz

Corriente (A): 2,3

HP: 1/7+

Dimensiones exteriores (mm): 1930 x 815 x 520
Capacidad (Litros): 343

Temperatura (°C): 0~ 8



Heladeras Bajo mesada con Cajones o Puertas

EGC9040HP

Estantes: 3

Voltaje: 220V 50/60Hz

Corriente (A): 1,5

HP: 1/7+

Dimensiones exteriores (mm): 1800x600x800
Capacidad (Litros): 390

Temperatura (°C): -2~ 8

Tipo de Refrigeracion: Forzada

Optimizan espacios y agilizan la venta.
Exterior e interior de acero inoxidable.
Bandejas de acero inoxidable incluidas.

Regulador electrénico de temperatura.

Mantiene la temperatura entre -2° y 8° grados segiin modelos.

Compresor de alta resistencia con refrigerante R290 respetuoso con el medio ambiente.

Guias de cajones y rodillos de acero inoxidable de alta resistencia para el caso de las

cajoneras.

Juntas magnéticas para cajones. Tiradores empotrados.

Ruedas preinstaladas. Encimera de acero inoxidable reforzado de una sola pieza para apoyar
el equipo de arriba. Cajones de cierre automatico por gravedad.

Cantoneras incluidas. Asas extraibles incluidas.

EGC9042HP

Estantes: 3

Voltaje: 220V 50/60Hz

Corriente (A): 1,5

HP: 1/7+

Dimensiones exteriores (mm): 1800x700x800
Capacidad (Litros): 470

Temperatura (°C): -2~ 8

Tipo de Refrigeracion: Forzada l

EGC9022HP

Estantes: 2 ’
Voltaje: 220V 50/60Hz
Corriente (A): 1,5
HP:1/7
Dimensiones exteriores (mm): 1200x700x800
Capacidad (Litros): 270
Temperatura (°C): -2~ 8

Tipo de Refrigeracion: Forzada }

Modelos:

EGC9043HP

Estantes: 3

Voltaje: 220V 50/60Hz

Corriente (A): 1,5

HP: 1/7+

Dimensiones exteriores (mm): 1800x750x800
Capacidad (Litros): 510

Temperatura (°C): -2~ 8

Tipo de Refrigeracion: Forzada

EGC9032HP

Estantes: 2

Voltaje: 220V 50/60Hz

Corriente (A): 1,5

HP: 1/7

Dimensiones exteriores (mm): 1500x700x800
Capacidad (Litros): 370

Temperatura (°C): -2~ 8

Tipo de Refrigeracion: Forzada
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Freezers Bajo mesada 6

e Optimizan espacios y agilizan la venta.

e Exterior e interior de acero inoxidable.

e Regulador electrénico de temperatura.

e Juntas magnéticas para cajones. Tiradores empotrados.

e Ruedas preinstaladas. Encimera de acero inoxidable reforzado de una sola pieza para apoyar
el equipo de arriba. Cajones de cierre automatico por gravedad.

e Cantoneras incluidas. Asas extraibles incluidas.

Modelos:

EGC9045FP EGC9047FP EGC9048FP

Estantes: 3 Estantes: 3 Estantes: 3

Voltaje: 220V 50/60Hz Voltaje: 220V 50/60Hz Voltaje: 220V 50/60Hz
Corriente (A): 2,9 Corriente (A): 2,9 Corriente (A): 2,9

HP: 1/3 HP: 1/3 HP: 1/3

Dimensiones exteriores (mm): 1800x600x800 Dimensiones exteriores (mm): 1800x700x800 Dimensiones exteriores (mm): 1800x750x800
Capacidad (Litros): 390 Capacidad (Litros): 470 Capacidad (Litros): 510
Temperatura (°C): -22 ~ -17 Temperatura (°C): -22 ~ -17 Temperatura (°C): -22 ~ -17
Tipo de Refrigeracion: Forzada ’ Tipo de Refrigeracion: Forzada Tipo de Refrigeracion: Forzada
EGC9027FP EGC9037FP

Estantes: 2 ’ Estantes: 2

Voltaje: 220V 50/60Hz Voltaje: 220V 50/60Hz

Corriente (A): 2,9 Corriente (A): 2,9

HP: 1/3 HP: 1/3

Dimensiones exteriores (mm): 1200x700x800 Dimensiones exteriores (mm): 1500x700x800

Capacidad (Litros): 270 Capacidad (Litros): 370

Temperatura (°C): -22 ~-17 Temperatura (°C): -22 ~-17

Tipo de Refrigeracion: Forzada Tipo de Refrigeracion: Forzada

-
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7 Camaras de frio, Freezers y Exhibidoras Comerciales

Toda nuestra linea de frio incluye:

e (Cdmaras de Frio a medida

e Exhibidoras Verticales de media y baja temperatura.

® Freezers comerciales y conservadoras para el expendio de helado.
e Pozos de frio para heladerias.

e Expositoras Plano inclinado y plano recto

e Linea Supermercados, etc.

Trabajamos con primeras marcas a nivel nacional como FRARE, INELRO, FAMESA, etc.
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Linea Panificacion 8

Todo en Maquinarias de calidad y precision para la Industria de la Panificacion.
e Hornos Rotativos

e Hornos Convector

e Amasadoras

¢ Trinchadoras

e Sobadoras

e Fermentadoras, etc.
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Energias Renovables

e Termotanques Solares que ofrecen una alternativa ecoldgica y econdmica a los sistemas
tradicionales de calentamiento de agua.

e Paneles aislantes para edificaciones industriales, comerciales y residenciales que brindan
mayor rapidez, aislamiento e higiene en la edificacion.

e Paneles solares para el comercio, la industria y la vivienda.

CONSULTE POR MODELOS DISPONIBLES Y COTIZACIONES.
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